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APRESENTACAO DA AULA:
- Conteudo: Bioquimi
- Recursos: Slides
- Atividades em s iXacao

- Atividades para ripe suina?
Sintomas, Diagno
Como eu posso fazer

— Comp. Organicos.

-ENCERRAMENTO DA AULA
- conteudo da proxima aula: Carboidratos (CONT.)




VV

‘ ‘2
ség\ﬁ

BIOQUIMICA CELULAR
Compostos Organicos
Carboidratos

Introduc@o ao estudo da Biologia
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O que sao carboidratos?

Sao moleculas organicas formadas por carbono, hidrogénio e
oxigénio.@licidios/ [hidrme carbono)e Mséo outros nomes que
eles podem receber. -

Sao as principais fontes de energia dos sistemas vivos, uma vez que a
liberam durante o processo de oxidacdo. Participam tambem difgrmagéo
de estruturas de células e de acidos nucleicos.

» Formula Geral

» Composicao
'Sdo formados por C, H, O. ‘{Cn(HZOE n2 3

/
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Funcoes dos Carboidratos

KD\IQG

1- Armazenamento energético — o amido e o glicogénio sdo os carboidratos
responsaveis pelo armazenamento de energia dos animais e vegetais.

—_—

2- Producao de energia — os carboidratos sao as principais fontes de energia.

—_——

3. Estruturais — todos os componentes celulares sao formados por um
carboidrato, e eles formam bases necessarias para a estruturacao das célula.

S—
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Classificacao dos Carboidratos
(Quanto ao numero de mondmeros)
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B UNIDADES
® Monossacarideos; <5 UN DA DE>

® Oligossacarideos (dissacarideos); <DUD(3 UNT D &D%>
o fouco oS

® Polissacarideos; <W\U ITAS vV DAD%Q
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‘ Monossacarideos

Agucares Fundamentais (ndo necessitam de qualquer alteragdo para
serem absorvidos).

Propriedades: /
* soluveis em agua e insoluveis em solventes organicos

* brancos e cristalinos

* maioria com saber doce

* estdo ligados a produgao energética.
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Os monossacarideos mais importantes

* Glicose ou dextrose: € a forma de acucar que circula no sangue e se_
oxida para fornecer energia. No metabolismo humano, todos os tipos
de agucar se transformam em glicose. E encontrada no milho, na uva e
em outras frutas e vegetais.

* Frutose ou Levulose: € o acucar das frutas.

* Galactose: faz parte da lactose , o agucar do leite.

—
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Monossacarideos

O nome genérico do monossacarldeo e dado baseado no numero de
carbonos mais a terminac3o ° ‘ose”.

—

03 carbonos — trioses
04 carbonos — tetroses
05 carbonos — pentoses
06 carbonos — hexoses
07 carbonos — heptoses
Podem ser classificados ainda como aldoses ou cetoses (funcao organica).
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Monossacarideos

Os monossacarideos geralmente sabor adocicado, rCn(HZO)/na"n" varia de
3 a 7 (trioses, tetroses, pentoses, hexoses e heptoses). o

_
P NRo PRECISAM SER DIGERI DOS

N&o sofrem hidrolise : Glicos&” Frutos&~ Galactse. Os monossacarideos

ou agucares simples constituem as moléculas dos carboidratos, as quais

s3o relativamente pequenas, soldveis em dgua e nio hidrolisaveis



http://pt.wikipedia.org/wiki/Hidr%C3%B3lise
http://pt.wikipedia.org/wiki/Glicose
http://pt.wikipedia.org/wiki/Frutose
http://pt.wikipedia.org/wiki/Galactose
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Oxidacao da Glicose
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Grupamento de dois a dez monossacarideos através de ligacao
glicosidica. Os mais importantes sao os dissacaridios.

Os mais conhecidos sao os Dissacarideos e Trissacarideos.

— e
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Oligossacarideos

Dissacarideos: Quando, por hidrodlise, produzem dois

mMon

|0ssacarideos.
DISSACARIDEO | COMPOSICAO FONTE
Maltose Glicose + Glicose Cereais
Sacarose Glicose + Frutose Cana-de-agucar

Lactose

Glicose + Galactose

Leite
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Hidroélise da Sacarose

CHEDH
—0

CHZBH
DHCHZ 0 0 ‘\ o l.')H(:I-Iz 0
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p invertase M Q:HZOH
CHZDH

LN 21

sacarose glicose frutose
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Hidroélise da Lactose
CH,OH CH,OH CH,OH CH,OH
0 O
HOH H OH ) 2ot i& HO OOH H Q OH
O H > H + H
OH H OH H 4 OH H OH H
H H H H H,O o [ HO H
H OH H OH
Galactose Glucose
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Oligossacarideos

Trissacarideos: Quando, por hidrdlise, produzem trés
monossacarldeos Rafinose.
H50 SEV

B X
Exemplo: Rafinose +\(2 H,O\-> glicose + frutose + galactose.

OBS: A rafinose(C,;H;,0,,) pode ser encontrada no feijdo.

a
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Polissacarideos

Polissacarideos: Quando, por hidrolise, produzem quatro ou mais
monossacarideos.

POLISSACARIDEO FUNCAO E FONTE

Glicogénio Acucar de reserva energética de animais e fungos

Amido Acucar de reserva energética de vegetais e algas

Celulose Funcdo estrutural. Compde a parede celular das celulas vegetais e algas

Funcao estrutural. Compoe a parede celular de fungos e o exoesqueleto de artropodes
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Acido hialurénico™ | Funcao estrutural. Cimento celular em células animais
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GLICOSE GLICOSE GLICOSE

* E o principal_componente estrutural das plantas, especialmente de madeira e
plantas fibrosas.

* Apresenta cadeias individuais reunidas por pontes de H, que dao as plantas
fibrosas sua forga mecanica.

 (Os animais nao possuem as enzimas @elulasew que sdo encontradas em bacteérias,
incluindo as que habitam o trato digestivo dos cupins e animais de pasto, como

gados e cavalos.




Funcoes Especiais dos Carboidratos

Agao poupadora de energia: a presenca de carboidratos suficientes para
satisfazer a demanda energética impede que as proteinas sejam desviadas
para essa proposta, permitindo que a maior propor¢do de proteina seja
usada para fung¢ao basica de construgdo de tecido.

COR POS
&U BRA DA ODK DURA — Ce=rd vl COsS

Efeito anticetogénico: a quantidade de carboidrato presente determina

como as gorduras poderiam ser quebradas para suprir uma fonte de energia

/

imediata, desta forma afetando a formacgao e disposi¢ao das cetonas.




