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POLIMEROS DE ADICAO COMUM OU HOMOPOLIMEROS

MONOMERO

POLIMERO

APLICACAO

ETILENO
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ESTIRENO POLIESTIRENO [ ISOPORA>
= — — LN\ T\
PROPILENO POLIPROPILENO CORDAS
POL -NO CORDA:
METACRILATO DE ACRILICO LENTES DE AUTOMOVEL
METILA T S = ——

ACETATO DE VINILA

POLIACETATO DE VINILA §PVA

TINTAS

CIANETO DE VINILA

POLICIANETO DE VINILA (ORLON)

LA SINTETICA, CARPETE
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POLIMEROS DE ADICAO 1,4

(PLENT )
MONOMERO POLIMERO APLICACAO
ISOPRENO POLIISOPRENO BORRACHA
*“* NATURAL
CLOROPRENO OU PRENO |BORRACHA

NEOPRENO

SINTETICA




POLIMEROS DE CONDENSACAO

FORMA- SUBPLOOUTD § < HC\; W20 NH&) |

POLIMERO APLICACAO
BAQUELITE CABOS DE PANELAS
NYLON | FIOS DE PESCA
KEVLAR COLETE A PROVA DE BALA
POLIESTER FIBRA TEXTIL
POLICARBONATO VIDRO BLINDADO
RmsTﬁSX| DUREPOXI

(PRINT)




01.Vulcanizacao € um processo de producao de borracha
comercial, gue consiste, basicamente, na:
a) polimerizacao do isopreno.

b) interligacao das cadeias dos polimeros da borracha natural
por atomos de (:j}bqro.

c) interligacao das cadeias dos polimeros da borracha natural

r atomos de 0.
(d) Interligacao das cadeias dos polimeros da borracha natural
por atomos de
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02. O isopor, utilizado como isolante térmico, € obtido por
Injecao de gases ao poliestireno, seguido de aguecimento;
0S gases se expandem e o plastico “incha”, produzindo-se assim 0

iIsopor. O poliestireno, por sua vez, € obtido do estireno, que apresenta
a formula estrutural:

ChH=
Esse composto pode serndenominado de: /%
a) naftaleno. b)(metilbenzeno.
c) tolueno. d) antraceno. e) vinilbenzeno.
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03.Qual das moléculas representadas adiante tem
estrutura adequada a polimerizacao, formando
macromoléculas?

cll H H H
| | 11
ayCl =C=H b) H-C-Cll ¢) H=C=C-H
| | 11
cll H H H
H H H H
11 11
% c=r e} H=C-C-H
11 11
H H H cl




04. Polimeros sao macromoléculas organicas construidas a
partir de muitas unidades pequenas gue se repetem,
chamadas monomeros. Indigue a alternativa que apresenta




05. Assinale a alternativa que traz somente exemplos de
polimeros de adicao comum:

\_’\_/—\_./\/
a) polietileno, polipropileno, policloreto de vinila, poliestireno.

b) polletlleno pollpropl eno, njlbﬁ poI Sster.
c) baguglite, poliéster, policloreto de vmlla poliestireno.

d) silicone;, teflon, kevlar, PVC.
e) PVC, PET, baguélite, nylen.




06. Os plasticos constituem uma classe de materiais que
confere conforto ao homem. Sob o0 ponto de vista quimico, 0S
plasticos e suas unidades constituintes sao, respectivamente:
a) hidrocarbonetos; peptidios;

b) macromoléculas; acidos graxos;

nolimeros; mondémeros;
d) polimeros; proteinas;
e) proteinas; aminoacidos.
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07. A borracha é um polimero gque pode ser natural ou artificial. A
borracha natural € obtida por meio do latex, que é produzido em muitas
espécies vegetais tropicais. Mas praticamente toda a producao mundial
de borracha natural vem da extracao de latex da seringueira (Hevea
brasiliensis).

Sendo assim, podemos considerar que a borracha natural € um
polimero derivado do:

a) etileno. @@

c) cloropreno. d) cloreto de vinila. k P \f Q)

e) acetato de vinila.
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08.A borracha natural € um elastomero (polimero elastico), que
é obtida do latex coagulado da 'Hevea brasiliensis'. Suas
propriedades elasticas melhoram gquando aquecida com
enxofre, processo inventado por Charles Goodyear, que
recebe o nome de

a) ustulacao - Py
SO0 G- 4
c) destilacéo. o—a 9

d) sintetizacao.
e) combustao.




09. Os plasticos constituem uma classe de materiais que
confere conforto ao homem. Sob o ponto de vista quimico, 0S
plasticos\e suas unidades constituintes sao, respectivamente:
a) hidrocarbonetos; peptidios;
b) macromoléculas; écido§gf\axos;

nolimeros; monomeros,;

d) polimeros; proteinas;

e) pro%as; a@qécidos.
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01 Os aglicidios sao tradicionalmente classificados em

Mo ossacarldeos |ssacar|deos polissacarideos,) Esse
ultimo grupo destaca-se por ser formado pela uniao de

centenas de monossacarideos. Entre as alternativas a sequir,

margue aguela em que se encontra um exemplo de

polissacarideo.

a) Iac;g;. b) We.

C) Saca“iwise. m @@
OVSSALATIRROR I OOSSAGKEA DR S

 POUTAAIE YD)
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02. Sabemos gue o amldo é uma importante substancia de reserva
encontrada em plantas e algumas algas. Marque a alternativa
correta a respeito do amido.

a) O amido % é um carboidrato.

b) O amido é um dissaearideo, assim como a frutose.

c) O amido é um mong%&arl'deo, assim '
d) O amido é u ' 1 '
e) O amido ndao é um |p||o complexo C

MA T O

R
o Lgera DS
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03. Aformula molecular da glicose, cuja molécula é formada
por seis atomos de carbono, doze atomos de hidrogénio e
seis atomos de oxigénio, é:

a) C;H,0.

E’i) gifﬂﬁgf g S HZQB

e) CHZ.
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04. Os lipideos sao insoluveis em agua e soluveis em

solventes nao polares, porque

. a agua é formada por moléculas polares.

l. suas moléculas sao pequenas.

Il. suas moléculas nao interagem com as moléculas do solvente apolar.
Dessas afirmacoes, SOMENTE

a) | é correta. b) Il é correta.
c) lll é correta. d) | e Il s3o corretas.
e) Il e lll sdo corretas.
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05. S3o moléculas bioldgicas insoluveis em agua, mas

soluveis em solventes nao polares. Podem ser classificados

em lipideos saponificaveis (por exemplo, triglicerideos) e nao saponificaveis (por
exemplo, esterdis). Sao também lipidios saponificaveis os fosfolipideos
(moléculas que contém acido fosforico ligado ao glicerol), principais
componentes da membrana celular. Sendo assim, a funcao organica que deve
estar presente nos lipidios saponificaveis é

a) alcool.

b) cetona.

c) éster.

d) éter.

e) acido carboxilico.




06. Dentre as opcdes abaixo, escolha a que corresponde,

respectivamente, as classes das moléculas:
HEMOGLOBINA, AMIDO, DNA, ACIDO PALMITICO.

a) Proteina, glicidio, acido nucleico, lipidio.
b) Acido nucleico, glicidio, lipidio, proteina.
c) Proteina, proteina, lipidio, acido nucleico.
d) Glicidio, proteina, acido nucleico, lipidio.
e) Glicidio, lipidio, acido nucleico, proteina.
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07. Esta tabela mostra o teor de proteinas, carboidratos e
lipides em alguns alimentos, expresso em gramas por 100g de
peso seco.

ALIMENTO|PROTEINAS| CARBOIDRATOS |LIPIDES

Carne seca 48.0 0 11.0
Fatinl'!a de 1.3 80.8 0.5
mandioca

Arroz 8.0 76.5 1.4

Toucinho 9.7 0 64.0




ALIMENTO|PROTEINAS| CARBOIDRATOS |LIPIDES
Carne seca 48.0 0 11.0
Falinl'!a de 1’3 80,8 0'5
mandioca
Arroz 8.0 76.5 1.4
Toucinho 9.7 0 64.0

Com base nos dados da tabela, assinale a alternativa que contém a dieta mais
adequada para um jogador de futebol antes de uma competicao.

a) Arroz com farinha de mandioca.

b) Arroz com toucinho.

c) Carne seca com farinha de mandioca.

d) Carne seca com toucinho.
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LETRA: [A]

Atividades fisicas demandam uma consideravel
guantidade de energia do corpo. Sendo assim,
0 Jogador de futebol precisa alimentos ricos em

carboidratos, principal fonte de energia a curto
prazo.
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08. Marqgue a alternativa que contém apenas monossacarideos.

a) Maltose e glicose.
b) Sacarose e frutose.
c) Glicose e frutose.
d) Lactose e glicose.
e) Frutose e lactose.
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LETRA:C

Os monossacarideos s3ao carboidratos simples, soluveis em
agua, e gque nao podem ser quebrados pela digestao em
moléculas menores. Os monossacarideos mais conhecidos sao
a glicose (fabricada pelos vegetais na fotossintese),
a frutose (encontrada no mel)
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09. Marque a alternativa que indica quais os elementos quimicos
fundamentais encontrados na composicao de um carboidrato.

a) Carbono, hidrogénio e hélio.

b) Carbono, oxigénio e hidrogénio.
c) Carbono, calcio e potassio.

d) Sédio, potassio e carbono.

e) Carbono, magnésio e hidrogénio.
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Alternativa “b”.

Os carboidratos, também chamados de glicidios, sao

formados basicamente por atomos de carbono, hidrogénio
e oxigénio.
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10. O dissacaridio encontrado na cana-de-acucar e o polissacaridio que
reveste as célulasgvegetais sao, respectivamente:

< W\
DUSES % \ONO + DITECAC

a) celulose e glicose. A 1

b) sacarose e(glicogénio?) « (LT (0OS¢C & J\/\/)([JTO g@
c) frutose e celulose. ‘*W/\)T%Q & SA(, ‘ c

d) amido e maltose.

+ GALACTOSE ¥ (PUTOS e
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11. O esquema a seguir representa uma das etapas do
processo digestivo:

\Of»@m COSS

Sacarose

Sacara5e> ./ L 2/\);[—@ g/g

As substancias resultantes do processo representado sao:

a) amido e maltose. W Gl APOSE. LLTSE + FRLUTO DK

b) glicose e amido.

&L@E%e_ ¥ [ MT0SG . 6LTLOSG + ORIAIBS§ 6
d) frutose e glicose. . -
e) frutose e lactose. % MWS{) ’ 6 LT&LQg = T GLI O@% |
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12. Observe a seguinte refeicao, consumida em um jantar:
e Macaxeira com carne de sol

e Feijao carioca

e Suco de laranja

Sobre essa refeicao, a macaxeira é rica em carboidratos do tipo:
a) sacarose

b) glicose
c) frutose
lactose
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13. Considere as estruturas abaixo: A B
H. .0 CH,OH
¢ B
H -?~OH
HO—(|;-H HO H
H—(|:—OH H——OH
GO H—1—OH
EH,0H CH,OH

a) As estruturas A e B representam moléculas de lipidios encontrados em
vegetalis.

b) A estrutura A representa molécula de um dissacarideo e a B, uma hexose.

c) As estruturas A e B representam moléculas de aldoses.

d) As estruturas A e B representam moléculas de hexoses.

e) A estrutura A representa molécula de um monossacarideo e a B, uma aldose.

T T e >



THEDH
H—C—OH T===D
HG-—-é-——H HO—C—"
H—C—OH H"'é"'DH
H-—-é-—-oH A—C—0n
éHEDH CH2OH
Glicose Frutose

Resposta: d.
Afirmativa a: esta errada, nao sao lipidios mas sim carboidratos.

Afirmativa b: esta errada, a estrutura A é a glicose, um monossacarideo.

Afirmativa c: esta errada, apenas a estrutura A € uma aldose. A estrutura B é uma cetose.
(estude quimica organica caso nao sabia esse assunto)

Afirmativa d: esta correta, ambas sao hexoses (seis carbonos).

Afirmativa e: esta errada, B é uma cetose.
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14.Complete a frase:

Os esteroides sao considerados uma categoria especial de , sendo
0 o esteroide mais conhecido. As células utilizam o
como matéria-prima para a fabricacao das e dos

a) Proteinas, colesterol, aminoacido, plantas, hormonios vegetais.

b) Carboidratos, os hormonios vegetais, amido, enzimas, carboidratos.

c) Polissacarideos, glicogénio, amido, proteinas, hormonios vegetais.

d) Lipidios, colesterol, colesterol, membranas celulares, hormonios esteroides.




Letra: d
Os esteroides sao considerados uma categoria especial
de lipidios, sendo o colesterol o esteroide mais

conhecido. As células utilizam o colesterol como matéria-
prima para a fabricacao das membranas celulares e
dos hormonios esteroides.
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15. Hormonios sexuais, como a testosterona e o estradiol, sao
exemplos de lipidios do grupo dos(as):

a) gliceridios.

b) ceras.

c) carotenoides.
d) fosfolipidios.
e) esteroides.




\

Alternativa “e”.
Os hormonios sexuais, assim como os corticosteroides,
sao exemplos de esteroides.
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16. O colesterol € um tipo de lipidio muito importante para o homem, apesar
de ser conhecido principalmente por causar problemas cardiacos, como a
aterosclerose. Esse lipidio pode ser adquirido pelo nosso corpo através de
dieta ou ser sintetizado em nosso figado.

Entre as alternativas a seguir, marque aquela que indica o tipo de lipidio no
qgual o colesterol enquadra-se.

a) gliceridios.

b) ceras.

c) cerebrosidios.

d) fosfolipidios.

e) esteroides.
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Alternativa “e”.

O colesterol é o esteroide mais conhecido e esta relacionado

com a composicao das membranas celulares e de alguns
hormonios.
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17. Analise a afirmativa.
“Esteres derivados de acidos graxos (acidos carboxilicos) de cadeia longa,
em geral com dez ou mais carbonos.”

A que tipo de composto se refere a afirmativa, sabendo que sao
provenientes de reacoes de esterificacao?

A) Lipidios.

B) Proteinas.

C) Carboidratos.
D) Aminoacidos.
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Resp.: A

Os lipidios sao compostos organicos formados pela uniao
de um acido carboxilico de cadeia longa (acido graxo) +
alcool, em uma reacao conhecida como esterificacao.
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18. Os 6leos comestiveis sao considerados

A) acidos graxos.
B) fosfolipidios.
C) cerideos.

D) glicerideos.

E) glicidios.
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DICA CANAL EDUCACAO

Rancificagdo |Gordura+ O, =» Acido de cheiro rangoso
da gordura

Hidrogenacédo |Oleo + H, = Margarina ou manteiga
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Resposta: d.
Resolu¢ao: Os oleos comestiveis pertencem aos
glicerideos.
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19. O uso de oleos vegetais na preparacao de alimentos é recomendado
para ajudar a manter baixo o nivel de colesterol no sangue. Isso ocorre
porque esses 0leos

a) sao classificados como ceridios.

b) sao classificados como carboidratos.

c) Apresentam cadeia carbOnica saturada

d) tém alta solubilidade em agua.

e) Quando hidrogenado produz margarina ou manteiga.
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Resposta: c.
Os oleos vegetais sao insaturados.




